PLIEGO DE CLAUSULAS ECONOMICO-ADMINISTRATIVAS
PARA LA CESION DE USO DE UN ESPACIO PARA LA
EXPLOTACION COMO BAR-CAFETERIA EN EL INSTITUTO DE
MAQUINA-HERRAMIENTA (IMH)

1. OBJETO DEL CONTRATO

Constituye el objeto del presente Pliego la adjudicacion de la cesion de uso de un espacio para su
explotacion como Bar-Cafeteria en el INSTITUTO DE MAQUINA-HERRAMIENTA (en adelante,
IMH), de conformidad a lo previsto en el presente Pliego.

La explotacién como Bar-Cafeteria conllevara la prestacion de los siguientes servicios minimos:

» Comidas para el personal interno.
« Comidas para el alumnado.

e Servicio de cafeteria.

» Servicio de atencion a reuniones.

« Lunch solicitados por clientes de la FUNDACION PARA LA FORMACION TECNICA EN
MAQUINA-HERRAMIENTA o por la propia FUNDACION.

» Mantenimiento y explotacion de maquinas expendedoras de bebidas.

2. REGIMEN JURIDICO

El contrato al que se refiere el presente Pliego se regira por lo dispuesto en las Clausulas del
mismo Yy, en lo no previsto en él, por la normativa juridica privada de aplicacién.

De conformidad a lo previsto en los articulos 4.1.p) y 8.1 “a sensu contrario” del Real Decreto
Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre, por el que se aprueba el texto refundido de la Ley de
Contratos del Sector Publico (en adelante, TRLCSP), el contrato se encuentra excluido de la
aplicacion del dicho texto refundido; si bien, en virtud de lo dispuesto en el apartado 2 del referido
articulo 4, lo principios del TRLCSP tendran caracter interpretativo para resolver las dudas y
lagunas que pueden producirse.

3. ENTIDAD CONTRATANTE Y ORGANO DE CONTRATACION

La entidad contratante es la FUNDACION PARA LA FORMACION TECNICA EN MAQUINA-
HERRAMIENTA (en adelante, FFTMH).

El Organo de Contratacién es el Director Gerente de la FFTMH.



4. PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION DEL CONTRATO

La adjudicacion del contrato se realizara mediante procedimiento negociado con publicidad.

El procedimiento tendra por objeto la seleccion del empresario que presente la oferta
econémicamente mas ventajosa, tras efectuar la correspondiente negociaciéon con los licitadores
participantes.

5. DURACION DEL CONTRATO

El plazo de duracion del contrato sera de CINCO ANOS, contados a partir del siguiente dia habil al
de la firma del contrato, siendo susceptible de ser prorrogado anualmente por acuerdo mutuo entre
las partes, hasta un maximo de dos (2) anualidades. La prorroga debera ser acordada con una
antelacion minima de seis (6) meses a la finalizacion del periodo inicial o la prérroga en curso.

En cualquier caso, si el contrato se extinguiera bien por el transcurso del plazo de vigencia o, en
su caso de cualquiera de las prérrogas, bien por solicitud de cualquiera de las partes ante el
incumplimiento de las obligaciones en él establecidas, si la FFTMH lo considerara conveniente, el
adjudicatario tendra la obligacién de continuar explotando el servicio hasta el inicio del nuevo
contrato por un periodo maximo de seis (6) meses.

6. CANON

El adjudicatario de la explotacion debera de abonar a FFTMH un canon mensual (12
mensualidades) de CUATROCIENTOS CINCUENTA'Y CINCO EUROS CON OCHENTA'Y OCHO
CENTIMOS DE EURO (455,88), IVA no incluido.

Dicha cuantia mensual podra ser mejorada al alza por los licitadores.
Al canon debera de afiadirsele el IVA, al tipo vigente en cada momento.

El canon se abonara mensualmente dentro de los 20 dias siguientes al vencimiento del mes
natural.

El canon podra ser objeto de revisién anual, previo acuerdo en tal sentido entre las partes, segun
el incremento que experimente el IPC oficial aplicable en la C.A.V. La primera revision podra tener
lugar el 1 de enero de 2013, coincidiendo con el inicio del afio natural.

7. PUBLICIDAD

La licitacion, pese a no tratarse de una licitacion sujeta al TRLCSP, sera objeto de publicidad en el
perfil del contratante de FFTMH. El acceso a dicho perfil se realizara a través de la pagina web:
www.imh.es

De igual forma, la adjudicacién del contrato se publicara en el perfil de contratante de FFTMH.



8. CAPACIDAD PARA CONCURRIR

Podran concurrir a la licitacion las personas naturales o juridicas, espafiolas o extranjeras, que
tengan plena capacidad de juridica y de obrar. A estos efectos, y sin perjuicio de que el contrato a
celebrar quede sometido fundamentalmente a normas juridico privadas, se exige expresamente
que las personas que concurran a la licitacion no estén incursas en ninguna de las prohibiciones
de contratar contenidas en el articulo 60 del TRLCSP, que a estos efectos se establece como
expresamente de aplicacion.

Adicionalmente, quienes concurran deberan acreditar la siguiente solvencia econdmica y
financiera y técnica o profesional:

— Tener un volumen de negocio, en cada uno de los tres ultimos ejercicios cerrados, en el ambito
de explotacion negocios de Bar -cafeteria de, al menos, 60.000 €.

Los licitadores deberan completar la acreditacion de su solvencia mediante el compromiso de
adscribir a la ejecucioén del contrato, como minimo, los medios humanos siguientes:

- 1 Cocinero/a.
- 1 Ayudante de cocina.
- 1 Jefe/a de Servicio.

- 4 Camareros/as.

9. PRESENTACION DE PROPOSICIONES

Para participar en la presente licitacion, las empresas deberan presentar en mano, en las oficinas
de FFTMH, sitas en Edificio IMH, Azkue Auzoa, 1 — Elgoibar, en horario de Registro de 09:00 a
13:00 horas y dentro del plazo establecido, tres sobres cerrados, con la documentacién que luego
se sefalara, indicando en los mismos la denominacion de la empresa, nombre y apellidos de quien
firme la oferta y el caracter con que lo hace, niumeros de teléfono y de fax y direcciéon de correo
electronico, todo ello de forma legible.

En cada sobre figurara la inscripcion: “Oferta para tomar parte en la licitaciéon para la cesion de
uso de un espacio para la explotacion como Bar-Cafeteria en el Instituto de Maquina-Herramienta
(IMH).”

Estos se presentaran en el plazo de 15 dias naturales, contados a partir del dia siguiente al de la

fecha de publicacion de la licitacion en el perfil del contratante de la FFTMH. En caso de que el
ultimo dia coincida en sabado o festivo, el plazo se ampliara hasta el primer dia habil siguiente.

Cada uno de los sobres constard de los documentos que se indican a continuacion y contendra
una relacion numerada de los documentos incluidos en el mismo.

Sobre 1: "Capacidad y solvencia”:

Contendra la siguiente documentacion:

a) Relacion numerada, en hoja independiente, de la documentacion aportada en el sobre, asi
como indicacién de los nimeros de teléfono y de fax, y direccion de correo electrénico, y el medio
preferente para la recepcion de notificaciones, que se ajustara al modelo incorporado al presente

Pliego como Anexo I. Todo ello de forma legible.

b) Documentos acreditativos de la capacidad de juridica y de obrar del empresario y, en su caso,
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de su representacion:

— La capacidad de obrar de los empresarios que fuesen personas juridicas se acreditara
mediante la escritura o documento de constitucion, los Estatutos o el acto fundacional, en los
que consten las normas por las que se regula su actividad, debidamente inscritos, en su caso,
en el Registro Publico que corresponda, segun el tipo de persona juridica de que se trate.

- La capacidad de obrar de los empresarios que fuesen personas fisicas se acreditara mediante
la presentacion del Documento Nacional de Identidad, o equivalente de su Estado respectivo.

- Los que comparezcan o firmen proposiciones en nombre de otro, presentaran copia del
Documento Nacional de Identidad, asi como poder bastante al efecto. Si la empresa fuere
persona juridica, el poder debera figurar inscrito en el Registro Mercantil, cuando asi se exija
conforme a lo previsto en el articulo 94 del Reglamento del Registro Mercantil.

Toda esta documentacion se presentara en original, o copia debidamente compulsada o
autenticada.

c) Declaraciéon responsable ajustada al modelo del Anexo Il de no estar incurso el licitador en
ninguna de las prohibiciones de contratar establecidas en el articulo 60.1 del TRLCSP.

Dicha declaracion incluira la manifestacién de hallarse al corriente el empresario en el
cumplimiento de las obligaciones tributarias y con la Seguridad Social impuestas por las
disposiciones vigentes.

d) Justificantes acreditativos de la solvencia econémica y financiera y técnica o profesional del
empresario con arreglo a lo previsto en la Clausula 82 del presente Pliego.

La solvencia técnica o profesional del empresario se acreditara a través de los medios siguientes:
— Relacion de los principales servicios o trabajos realizados en los ultimos tres ejercicios (2009,
2010 y 2011), en la gestiébn o explotacién de establecimientos de hosteleria (Bares,

comedores, etc.) que incluya fechas, el destinatario, publico o privado, e importe de los
mismos.

e) Compromiso de adscribir a la ejecucién del contrato como minimo los medios humanos
referidos en la Clausula 82 del presente Pliego.

Se acompafara, respecto de los medios humanos adscritos, la identificacion, el curriculum vitae y
la titulacion de la persona propuesta como interlocutor.

Nota 1: FFTMH se reserva el derecho a realizar las labores de comprobacién que considere
oportunas o de exigir cuanta documentacién adicional entienda necesaria con la finalidad de
comprobar la veracidad de la informacién aportada por los licitadores en los apartados anteriores.

Sobre 2: "Propuesta técnica"

La Propuesta técnica contendra, como minimo, los aspectos que se indican a continuacion:
- Plan de explotacién ajustado al funcionamiento del IMH.
- Oferta de menus de cafeteria.
- Sistema para la medicion de la calidad del servicio.

Sobre 3: "Proposicion econémica”



Los licitadores deberan presentar su proposicion econémica en sobre independiente, conforme al
modelo que se acompana como Anexo Il al presente Pliego.

Dicha propuesta debera incluir:
- Precio del menu del dia para el personal de IMH.

- Precio del menu del dia para los invitados del IMH.
- Precio del menu del dia para el resto de clientes.

Estos precios no podran ser superiores a los sefialados en la Clausula 142 del presente Pliego.

10. FASE DE NEGOCIACION

El personal técnico de FFTMH calificara los documentos presentados en tiempo y forma vy, si
observare defectos u omisiones subsanables, podra conceder un plazo no superior a tres dias
habiles para que el licitador subsane dichos defectos u omisiones.

Subsanados, en su caso, los defectos u omisiones observados en la documentacién presentada, y
comprobada la personalidad de los licitadores, se abrira la fase de negociacion, que versara sobre
los siguientes aspectos econdémicos y técnicos:

Propuesta de canon.

Propuesta de precios de menus.

Oferta de menus.

- Plan de explotacion ofertado.

Sistema planteado para la medicion de la calidad del servicio.

Terminada la negociacién, los participantes que hubieran cambiado de postura como
consecuencia de aquélla, deberan remitir a FFTMH su oferta final para que se proceda a la
identificacion y seleccion de la oferta econdmicamente mas ventajosa.

11. CRITERIOS DE ADJUDICACION

Para la adjudicacion del contrato se valoraran las ofertas finales presentadas por los adjudicatarios
tras la negociacién de acuerdo a los siguientes criterios:

1. Oferta técnica: se valorara con un maximo de 75 puntos.

- El Plan de explotacion ajustado al funcionamiento de IMH, en los términos previstos en la
Clausula 14 del presente Pliego.........cccocvvviiiiiieeiiiiiine e hasta un maximo de 65 puntos.

- El sistema planteado para la medicién de la calidad del servicio hasta un maximo de 10
puntos.

2. Oferta econémica: se valorara con un maximo de 25 puntos.



- Lapropuestade canon ........ ....coeiiiiiiiiii i, hasta un maximo de 5 puntos.
- Los precios de los distintos tipos de menus .................... hasta un maximo de 20 puntos.



12. ADJUDICACION DEL CONTRATO

A la vista de las ofertas presentadas y realizadas y concluidas, en su caso, las oportunas
negociaciones con los participantes, las ofertas finales seran estudiadas por el personal técnico de
FFTMH que elevara al Organo de Contratacién la relacién de las proposiciones presentadas,
clasificadas por orden decreciente e identificara la oferta econdmicamente méas ventajosa.

Seguidamente, el Organo de Contratacién requerira al licitador que hubiere presentado la oferta
econdmicamente mas ventajosa para que aporte, en el plazo de cinco dias habiles contados
desde el siguiente a aquél en que reciba dicho requerimiento, la documentacién acreditativa de la

efectiva disposicién de los medios humanos comprometidos para la ejecucién del contrato.

De no cumplimentarse adecuadamente el requerimiento en el plazo sefialado, se entendera que el
licitador ha retirado su oferta, procediéndose en ese caso a recabar la misma documentacién al
licitador siguiente, por el orden en que hayan quedado clasificadas las ofertas.

El Organo de Contratacion acordaré la adjudicacién en resolucién motivada del contrato dentro de
los cinco dias habiles siguientes a la recepcion de la referida documentacién. La adjudicacion sera
notificada a los licitadores, mediante el medio preferente indicado por ellos en su propuesta, vy,
simultaneamente, se publicara en el perfil de contratante. La adjudicacion concretara vy fijara los
términos definitivos del contrato.

13. PERFECCION Y FORMALIZACION DEL CONTRATO

El contrato se perfeccionara mediante su formalizacion.

El contrato se formalizara en documento privado dentro del plazo de maximo de quince dias
habiles siguientes a aquél en que se reciba la notificacion de la adjudicacion por los licitadores y el
adjudicatario.

El adjudicatario podra solicitar, no obstante, la elevacién del contrato a escritura publica. En este
caso, los gastos de formalizacion seran de su cuenta.

Cuando, por causas imputables al contratista, no se hubiese formalizado el contrato dentro del
plazo indicado, FFTMH podra requerir al siguiente licitador la documentacién sefalada en la
Clausula anterior, concediéndosele un plazo de cinco dias habiles para presentar la misma.

14. CONDICIONES DE EXPLOTACION

En el Sobre N° 2 el ofertante entregara un “Plan de Explotacion”, que describira la prestacion del
servicio que se compromete a ejecutar el contratista, el personal de que dispondra y su
capacitaciéon, menus a ofertar, etc, todo ello acorde y ajustado al funcionamiento del IMH.

Asimismo, el Plan de explotacion debera contener cuenta de resultados provisional por cada afo
de contrato, con una estimacion detallada de los ingresos previstos por venta de cada tipo de
consumicién (menus del dia, bocadillos, etc.) y una estimacion detallada de los gastos previstos
(gastos de personal, de reposicion, etc.).



El Plan de explotacion debera respetar las siguientes condiciones:

1.

2.

4.

Precios de los menus:

Los licitadores deberan ofertar los siguientes precios por menu:

- Precio del menu del dia para el personal de IMH, cuyo precio maximo sera 4,95 € (IVA

excluido).

- Precio del menu del dia para los invitados del IMH, cuyo precio maximo sera 7,06 € (IVA
excluido).

- Precio del menu del dia para el resto de clientes, cuyo precio maximo sera de 7,25 € (IVA
excluido).

El precio del resto de los productos sera convenido entre ambas partes segun criterios de
mercado. El cambio de cualquiera de los pecios fijados debera ser comunicado y autorizado
por escrito por FFTMH.

El listado de precios, asi como cualquier aviso del servicio, se expondra al publico en el Bar-
Cafeteria y debera estara redactado en euskera y castellano, ademas de llevar la leyenda “IMH
(Instituto de Maquina-Herramienta / Erreminta Makina Institutua = KAFETEGI ZERBITZUA /
SERVICIO DE CAFETERIA.

Horarios:

El Bar-Cafeteria permanecera abierto entre las 8:00 y las 20:00 de todos los dias coincidentes
con el calendario escolar del IES-IMH y con el calendario laboral de la FFTMH.

Esto no obstante, FFTMH y el contratista podran acordar ampliaciones o reduccién de servicio
puntuales, sin que ninguna de las partes pueda exigir a la otra contraprestacion econdémica
alguna por las mismas.

Prestacion del servicio:

El IMH y su personal tendran prioridad para la utilizacién de los servicios prestados por el
contratista.

El contratita podra prestar servicios similares al del objeto del contrato a personal ajeno al
IMH.

En el supuesto de que el contratista no pudiera prestar un servicio concreto a la FFTMH, ésta
se reserva la facultad de solicitarlo y contratarlo con terceros ajenos.

El contratista no podra ceder el contrato total o parcialmente, ni subcontratar todo o parte del
mismo, sin autorizacion previa, expresa y escrita de FFTMH.

Ademas, el personal del contratista debera garantizar la atenciéon en cualquiera de los dos
idiomas oficiales de la C.A.V.

Gastos y ofros:

Correran por cuenta del arrendador el pago del suministro de luz eléctrica, teléfono, agua y
gas natural, asi como el pago del Impuesto de Bienes Inmuebles. Asimismo, se ocupara de la
desratizacion de los espacios cedidos y del mantenimiento de equipos contra incendios.

Las obras de mejora correran por cuenta del arrendatario, previa autorizacién por escrito de la
FFTMH para su ejecucion.

Todas las sanciones y multas por razén de infracciones cometidas por el arrendatario seran
por cuenta del mismo.

El responsable de Mantenimiento de la FFTMH tendra libre acceso al local de la cafeteria para
realizar las labores propias de su cargo. Dicho local dispondrd de un sistema de
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seguridad/alarma propio y diferenciado, cuya instalacién y mantenimiento correran por cargo
del arrendador.

15. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Seran obligaciones del contratista las siguientes:

- La ejecucion del contrato con arreglo al contenido determinado en el mismo, asi como en
este Pliego, en el Pliego de Prescripciones Técnicas y en su oferta.

- El contrato se ejecutara a riesgo y ventura del contratista.

- El contratista debera ejecutar el contrato con la diligencia debida y propia de un ordenado
empresario.

- El contratista debera abonar el canon que corresponda.

- El contratista debera adscribir a la ejecucion del contrato de los medios humanos
comprometidos en su oferta.

- El contratista debera obtener a su cargo cuantas licencias y permisos fuesen necesarios
para el ejercicio de su actividad.

- El contratista debera permitir que FFTMH realice inspecciones y cumplir las instrucciones
dadas por el responsable del contrato y por el personal técnico de FFTMH vy la ejecucion de
las tareas objeto del contrato de manera coordinada con aquél, debiéndole mantener
informado de manera continua.

- El contratista debera comprometerse a entregar trimestralmente un informe de explotacién
donde conste la relacion de ingresos obtenidos por cada tipo de servicio y el detalle de los
gastos incurridos por naturaleza.

- La satisfaccion de cualesquiera gastos que hubiera lugar para la realizacion del objeto del
contrato incluidos los fiscales, tasas y gravamenes segun las disposiciones vigentes.

- El contratista debera mantener en buen estado el espacio cuyo uso se cede. Asimismo, el
contratista vendra obligado, durante el tiempo que dure el contrato, a mantener un
esmerado servicio, tanto en lo que se refiere al Bar-Cafeteria como a la limpieza de las
instalaciones, atendiendo en todo momento a las normas que al respecto imparta la
FFTMH. La limpieza de los locales e instalaciones y enseres directamente destinados al
Bar-Cafeteria debera realizarse diariamente y se hara con al diligencia propia del caso.

- El contratista debera cumplir cuantas normas o disposiciones de caracter sanitario-
alimentario se dicten para establecimientos publicos y, especialmente debera justificar que
€l o la persona que realice las labores de cocina posea el titulo de manipulador de
alimentos, o se comprometa a obtenerlo en el plazo maximo de un mes contado a partir de
la fecha de adjudicacion del contrato.

- El contratista debera cumplir las disposiciones vigentes en materia laboral y de Seguridad
Social en relacidn con el personal que emplee en la prestacién de los servicios contratados,
siendo responsable de que el personal cumpla la normativa en vigor en materia de
seguridad, higiene y salud laboral, y la normativa de funcionamiento general que pudiera
emanar del Organo de Contratacion.



La totalidad del personal dependera exclusivamente de la empresa contratista, ostentando
la misma los derechos y deberes inherentes a su condicién de empresaria, sin que pueda
realizarse reclamacion alguna a FFTMH derivada de tales relaciones laborales o restantes
obligaciones.

La empresa contratista sera la unica responsable ante cualquier siniestro o reclamacién
(judicial o extrajudicial) relacionada con el personal que trabaje en la ejecucion de la
prestacion, propio o de las eventuales subcontrataciones, no asumiendo FFTMH ningun
tipo de responsabilidad laboral (incluida la referente a la seguridad, higiene y salud laboral),
de Seguridad Social o fiscal que la empresa contratista contraiga directa o indirectamente.
Igualmente, la empresa contratista asumird exclusivamente las responsabilidades que
pudieran derivarse de siniestros originados por la ejecucion de la prestacion.

- El contratista debera cumplir los servicios en el supuesto de huelga. Si no se garantizasen
tales servicios, FFTMH estaria facultada para promover los contratos precisos para cubrir
los mismos, deduciéndose de su facturacion el importe de los referidos contratos.

- El contratista debera substituir el personal, cualquiera que sea la labor que realice y el
tiempo de duracion de la misma, en el supuesto de que no cumpliera su funcién con la
debida diligencia y eficiencia, no estuviese capacitado, fuese poco cuidadoso en el
desempeno de los servicios o cometiese actos perniciosos para la buena marcha del
contrato. Ello en el plazo maximo de veinticuatro horas desde el requerimiento que efectue
FFTMH a tal fin. Las sustituciones de personal no implicaran responsabilidad alguna para
FFTMH respecto de las relaciones del contratista con el personal afectado.

- El contratista debera remplazar el personal para cubrir las ausencias de trabajo
ocasionadas por bajas por enfermedad, vacaciones, permisos, licencias, accidentes, etc.,
garantizando la prestacion efectiva de los servicios contratados. Ello en el plazo maximo de
veinticuatro horas.

- En relacion a la Coordinacion de Actividades Empresariales y conforme al R.D. 171/2004,
que desarrolla el Art. 24 de la Ley 31/1995 de Prevencion de Riesgos Laborales, el
contratista facilitara los datos relativos a la empresa, a los trabajadores, maquinaria y
productos, en cumplimiento del R.D. antes mencionado.

- En el ambito de los sistemas de Calidad, Medioambiente y Prevencion de Riesgos
Laborales, el contratista facilitara la relacion de sus Requisitos. Se entiende como Requisito
toda plantilla, documento o informe que no sea un requisito legal, pero si de uso y/o
aplicacion exigida por el Cliente en sus instalaciones, tales como plantillas, procedimientos,
instrucciones operativas, normativas internas, etc.

- En todos los carteles, publicaciones, folletos, etc., relacionados con el servicio figurara la
leyenda: IMH (Instituto de Maquina-Herramienta / Erreminta Makina Institutua = KAFETEGI
ZERBITZUA / SERVICIO DE CAFETERIA) al objeto de garantizar a los clientes de la
FFTMH una imagen unica de la actividad global del centro. Asimismo, todas las
publicaciones y comunicaciones escritas u orales relacionadas con el servicio se realizaran
en bilingle (castellano y euskera).

16. DERECHOS DE LA EMPRESA ADJUDICATARIA

Seran derechos de la empresa adjudicataria los siguientes:

-10-



- Gestionar y explotar las instalaciones cedidas para su uso como Bar--Cafeteria de acuerdo
al plan de explotacion ofertado.

- Recibir de FFTMH los espacios cedidos y el equipamiento inventariado en el Anexo |V del
presente Pliego.

- Cobrar los precios establecidos y congeniados con FFTMH.

17. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

El incumplimiento por el contratista de cualquiera de las obligaciones contraidas en el contrato o
de las que legalmente deba responder, dard derecho a FFTMH a optar entre exigir su
cumplimiento o resolver el mismo, sin perjuicio del resarcimiento de dafios y perjuicios y abono de
intereses en ambos casos.

Mas en concreto, y sin animo exhaustivo, se consideran incumplimientos susceptibles de
determinar la resolucion del contrato:

- La cesién de todo o parte del contrato a terceros sin autorizacién previa, expresa y escrita
de la FFTMH.

- El reiterado incumplimiento por parte del contratista de las érdenes complementarias im-
partidas por la FFTMH como consecuencia del contrato.

- La no aportacion del titulo de manipulador de alimentos en el plazo de un mes desde la
notificacion de la adjudicacion.

- Elincumplimiento de los horarios de apertura y cierre.
- Elinicio tardio de la ejecucién de la prestacion.

Se faculta a la FFTMH para resolver el contrato, dejandolo sin efecto por incumplimiento de
cualquiera de las condiciones establecidas en este Pliego o propuesta como base del contrato.

18. RESPONSABILIDAD

Sera obligacién del contratista indemnizar todos los dafios y perjuicios que se causen a terceros
como consecuencia de las operaciones que requiera la ejecucion del contrato.

El adjudicatario sera el responsable de gestionar las reclamaciones que planteen los usuarios,

para ello debera habilitar las correspondientes hojas de reclamaciones que estaran a disposicion
de los usuarios.

19. EXTINCION DEL CONTRATO

El contrato se extinguira al cumplirse el plazo por el que se otorga y por las demas causas
previstas en este Pliego, quedando el contratista obligado a abonar y dejar libres y vacios a
disposicion de la FFTMH, al finalizar el expresado plazo, el local y los demas bienes empleados

para la prestacion objeto de este contrato.
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20. JURISDICCION

El orden jurisdiccional civil sera el competente para resolver las controversias que surjan entre las
partes en relacién con la preparacion, adjudicacion, efectos, cumplimiento y extincién del contrato.

Las partes se someteran a la jurisdiccion de los Juzgados y Tribunales de Eibar con renuncia
expresa a cualquier otro fuero que pudiera corresponderles.
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ANEXO |. DESIGNACION DE MEDIO PREFERENTE DE RECEPCION DE NOTIFICACIONES

D./D2 ,condomicilioen ........................ yDNInN® ... , en
nombre propio/en representacion de ................... , con domicilioen ....................... y DNI o
CIF n® i, , en plena posesién de su capacidad juridica y de obrar,

enterado de la licitacion para la cesion de uso de un espacio para la explotacion como Bar-
Cafeteria en el Instituto de Maquina-Herramienta (IMH mediante la presente, designa como
medio preferente para la recepcion de cualquier notificacion que FFTMH deba realizar con
motivo de la licitacion el siguiente (*):

- Fax.

- Correo electrénico.

- Correo certificado.
(*) Indiquese el medio designado.

En todo caso, a efectos de notificaciones, se indican los siguientes datos:

- Node Fax: .....ooovvviiiiii e,

- Direccion de correo electronico: ........c.covvveeivinnnnnn..

- Direccion postal: ...... ..o

- Teléfonos/s de contacto: .........ccociiiiiiiiiiiii,

[Nota: Al efecto de dar mayor agilidad a las notificaciones, se recomienda designar el fax del
licitador como medio preferente, medio que sera plenamente valido a efectos de notificaciones
por ser el medio senalado por el propio licitador. No obstante, se admite la designacion de otro
medio como preferente. De no efectuarse dicha designacion, se procedera a la notificacion por
correo postal certificado en el domicilio indicado.]
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ANEXO Il. MODELO DE DECLARACION RESPONSABLE

DD e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaes con domicilio
1Y o , D.N.I.
0 R ,teléfono......e e ,e-mail.....oooii ,

en plena posesion de su capacidad juridica y de obrar, en nombre propio (o en representacion
(o [T , con domicilio
1= o PR , Y D.N.I. o C.I.LF. [Segtn se
trate de persona fisica o juridical N°........ccccoeevvviiiicieneincnnnnnn, , enterado del Pliego de Clausulas

Econémico-Administrativas y del Pliego de Prescripciones Técnicas que han de regir la licitacion,
mediante procedimiento negociado con publicidad, para la contratacién de los servicios de bar y
cafeteria para el Instituto de Maquina-Herramienta (IMH).

DECLARA:

PRIMERO.- Que no se encuentra incurso en ninguna de las incompatibilidades y prohibiciones
para contratar recogidas en el articulo 60.1 del Real Decreto Legislativo 3/2011, de 14 de
noviembre, por el que se aprueba el texto refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico y

demas disposiciones vigentes sobre la materia.

SEGUNDO.- Que cumple con todos los requisitos y obligaciones exigidos por la normativa vigente
en materia tributaria y de Seguridad Social.

=1 I ,a..de de 2012.
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ANEXO Ill. MODELO DE PROPOSICION ECONOMICA

D./D% , con domicilioen ........................ yDNINe ,
en nombre propio, o en representacion de ................... , con domicilioen ....................... y
DIN.IL OC.FE N° e , en plena posesion de su capacidad juridica y de

obrar, enterado del Pliego de Clausulas Econémico-Administrativas que ha de regir la licitacion,
para la cesion de uso de un espacio para la explotacién como Bar-Cafeteria en el Instituto de
Maquina-Herramienta (IMH)

DECLARA:

1°) Que se compromete a explotar como Bar-Cafeteria los espacios cedidos por un plazo de 5
afnos iniciales y, en su caso, durante las prorrogas acordadas de comun acuerdo..

2°) Que durante dicho plazo se compromete a abonar un canon mensual de
.......................... [Indiquese en letra y numeros] euros incrementados en el IVA
correspondiente, estoes, en................ooeeel [Indiquese en letra y numeros] euros.

3°) Que, asimismo se compromete a establecer los siguientes precios por tipo de menus:

- Precio del menu del dia para el personalde IMH........................... [Indiquese en letra
y numeros] euros incrementados en el IVA correspondiente, esto es, en..........................
[Indiquese en letra y numeros] euros.

- Precio del menu del dia para los invitados del IMH, .......................... [Indiquese en

letra y numeros] euros incrementados en el IVA correspondiente, esto es, en.....
..................... [Indiquese en letra y nimeros] euros.

- Precio del menu del dia para el resto de clientes, .......................... [Indiquese en
letra y numeros] euros incrementados en el IVA correspondiente, esto es, en.....
..................... [Indiquese en letra y nimeros] euros.

......................... s Qe de 2012,
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ANEXO IV: INVENTARIO

COMEDOR

alifiadores

Bandejas de acero inoxidable

Barra de acero inoxidable de 600 cm.
Cafetera FAEMA Tipo EX2 con dos mandos
Camara frigorifica de cuatro puertas COMERSA
cartel de reservado

cestitas de mimbre para pinchos
coctelera de acero inoxidable
comidas especiales

copa cofiac 1/2

copa grande de cofac

copas de agua

copas de vino

cuberteria de comidas especiales
cuchara para dia IMH

cuchara sopera

cucharas

cucharilla de postre

cucharilla grande

cucharillas de postre

cucharillas pequefas

cucharillas reuniones buenas

cucharillas reuniones finas
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1u.

1u.

1u.

3u.

12 u.

1u.

9u.

47 u.

48 u.

212 u.

30 u.

176 u.

30 u.

31 u.

46 u.

92 u.

22 u.



cuchillo de carne 30 u.

cuchillo de postre 14 u.
cuchillo de postre 30 u.
cuchillos de carne 200 u.
ensaladera 7 u.
Expositor de cristal marca VIDUR 1u.
Frontal de acero inoxidable de 600 cm. 1u.
jarra de cerveza 0,2 L 14 u.
jarra de cerveza 0,3 L 18 u.
jarra de cervezade 0,5 L 2 u.
Jarra de leche grande 2 u.
Jarra de leche pequefia 2 u.
jarra grande porcelana 1u.
jarra pequefia porcelana 2 u.
Lavavajillas FAGOR modelo FI-12-S 1u.
Linea completa de servicio “Self Service”: 4 médulos+linea de pan+bandejas (en almacén) 1u.
Magquina de hielo ICEMATIC modelo N30L. 1u.

MENUS DEL DiA

Mesas de melanina 41 u.
Maddulos fregaderos de acero inoxidable de un pozo 2u.
Molinillo ORTEGA 1u.
=1 1= = o L= =TT Vo [ LSRR 24 u.
Palilero de CriSLaAl .........ooiiiiiieii et et 5u.
o= L[] 1T o T e L= g =T =Y = PRSP RSSOPPE 3u.
paneras cuadradas de MIMDIE .........o o e e e et e e e e e e e e e e nneeas 12 u.
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paneras rectangular de MIMDIE ...........oiii et e e e et e e e e e e e e e e e s eneeeeeaeaan

paneras redondas de MIMDIE .........o it e ettt e e et e e e e e e e e e e e aseeeaaeaaneaneaaaan

Papelera de plastico
Paragiero

Perchero

Platillos de Café CON IECNE .....coooiieeiiii et e e et e e e e e e e e esreeeeesanees
o] =Y il [T e LYoz (=X oo 4 £- Lo [o J USSR
o1 E= 11 [0 XS0 L= oo o N 1= [ LR EEPPPRRN
plato de plastico duro para dia IMH ............ouiiiiiiiiie e rr e e e e e e e e e e e e e e anaes
01 E= 170 I 0 [0 o =] (= SRR
{01 E= 170 I 0 [0 oo =] (= SRR
o1 E= Y (o T =g T [PPSR
o1 F= 1t I aToT e (o R e L= oo 1 - P URSPRPRR
PlIAtOS ENSAIAAA ... ...t e e e e e e tae e e e e e naneaaeaaneeeaaaana
PlATOS NONTOS ...ttt et e et et

PIATOS HTANOS ..ttt n

Sillas negras metalicas y plegables

Soporte de bandeja

Soporte de TV. Blanco marca AVF tara 50 Kg.

TENEAON B CAMME.......eeiiiii e e e st e e re e s e
10T = Te [o T e L= oY= o= o o RSSO
10T 1= To (o e L= 0T 1= i PSSP

LC=TaT=To o] (=T TP PSR PP
10T = Te [oT =Y o Lo oo 1 - PRSP

tenedor PAra dia IMH ......... e e e e e e e e e e e e e e aaaaaaaaaeeaeaaaan

Teteras
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6 u.

11u.

18 u.

24 u.

12 u.

300 u.

41 u.

63 u.

21 u.

50 u.

69 u

88 u

100 u.

1u.

1u.

30 u.

36 u.

30 u.

178 u.

34 u.

221 u.

4 u.



TELEras Grande ..o e as

1G]] = E Tl o1=To DT o P T SRR
VASO0 @NCRNO .ttt et n
(2= T o Yo LY K RPN
vas0 de ChUPItO @lTO .....cooiiiiiiiie e
(V2= Lo e [0 o] a0 o) (o3 o X- 1 o RSP UOPPRNE
VASO A8 TUDO ..
vasos con anilla"café con [8Che".............cccui i
vasos con anilla"café cortado”............ocuiiiiiiiiii e
(V2= L1013 [ = o U= T PP PUPUPPN
MOBILIARIO

armario de pino 2,8 m. con dos Vitrinas €SPOSItOr..........cccccvviiiiiiiiiieeee e
armario escobero de melamina 30X60X200 ...........ccooveeiiiieriiie e
balda de madera 1,5 m para cajas de manteles ............ccccoociiieiiniini e
balda de melamina de 1,2m. Para bolleria .............cceeeeiieiiiiiiiiiieeeeee e,
balda de melamina de1 m. " en almacén” ............cccoiiiiiiii i
baldas de cristal de 10mm con soportes longitud 60 CM..........cccovciiiiiiiiiiiennee e,

bandejas de horno

barra de madera para colgar Manteles ........ccccccoviiiiiiiiiiii e
bAsCcUIa hasta 10 K. ....ooiiiiiiiiie et e e e e e eaaeee s
DASCUIA haSta 2 K. ....eeiiiiiiieiee e
DIZCOCNO BOXAOXS.......oeeeeeee et
Calculadora con impresora ELCO " utilidad con euros” ............ccccccooeeiieeeeiiiiieeeceens
carro de carga de 150 K. ..ceeeoiiiiiiiiiiiiie ettt e e e e
ceniceros de cristal PEQUENOS .........cociiiiiiiiiiiee e e

cortina con riel de 1 m. Para ventana de COCING ..............ouvvuuieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
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1u.

1u.

19 u.

12 u.

20 u.

21 u.

48 u.

56 u.

105 u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

2 u.

1u.

1u.

24 u.

1u.



cortinas con riel de VENTANAS EXIEIIOIES. .......cciiie e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eaaaaes 10 u.

cubos de basura CoN rUEAAS Y AP .....eiiiiiiiiiie et e e e e naaeeaaean 2u.
dosificador de @ambIENTAAON ..........oceiiiiie s 1u.
EXITACION SP ...ttt b et b ettt 1u.
(o [V o) (T o T=T =l T4 o To R O PSPPSR PPPR 1 par
horno UNOX KW 5,4 | dos ventiladores , para bandejas de 60XA40 ...........cocveeiiiieiiiieiiiee e 1u.
macetas CON flOreS ¥ SOPOITES ......ooiiiiiiiiiie et e e e st e e e e st e e e e e ssba e e e e s entaeeeeesnnraeeas 6 u.
mMarco CON BOrde r0JO 70XS50 ....coeiei i e et e e e e e e e e e e e e e e e s s nnrnbeaereeeeeaaaaeeaeeaeannn 1u.
mMarcos CON borde rojo SOX3B0 .......uuuuiiiiiiiiieeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e s s sssanreneaaeaereraaaaaeeaeaeaaaannnnrnrnnnn 3u.

manteles algodon de cuadros "colores resistentes a la lejia"

mueble con baldas de melamina para bolleria ... ——— 1u.
pan con rejilla 60X40 " para 5 Darras "...... ... e e 4 u.
o= 1= e [0 T3 4 =TT = T PPN 9 u.
PAA trES MESAS ...ueetieuieiteeeeeieetee e ateeee bt aae e teeaeaeeaaeaeeseeaseaseeseanseaaeamseaaeaneeseeeseenseeseanseaseaneessnenneaseas 7 u.
02T k=T 0 T= T 4 [T T PO TOTOPOPINE 5u.
peso electronico hasta 5 K.y lIQUIAOS. .........eiiiiiiiii e 1u.
PlANAS BOXA0 ... ..ottt a et e b et e b et et e et e e nne e s 8 u.
plancha eléctriCa de dOS CUBIPOS ........oiiiiiiiiiiie e ittt e eetee e e e st e e e e s e e e e e saste e e e e e ssbeeeeeasnsseeeessnnsaeeeenans 1u.
TEJIIIAS DA X 35 ettt ettt e e ettt e e e e e e e e et b—e e e e e et beeeeeaataaeeeeaanraeeeeaannaaaaeeane 2 u.
registradora SAMSUNG mod. ER 290 " utilidad CON €UrOS" ...........coouiiiiiiiiiieie e 1u.
reguladores de velocidad SP, 5 POSICIONES ........ooiiiiiiiiiiiee et e e e e e s 6 u.
robot de cocing BRAUN ...t 1u.
soportes de madera para folletos " bocatas” ............coooiiiiiiiiiiii e 2 u.
triturador industrial SAMNIC brazo de 60CM. FiJO ......coiiiiiiieeie e 1u.
V=T 0111 P=To (o =X IRS] mde (<Yt I o o FE T 6 u.

UTENSILIOS COCINA
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Abrelatas

Abridor de botellas

P Tot=Y] (o = W o) qe [ oo Yol [ = TR

F 11 E= o [o] o [ X el8 [ox o 11 1o 1= O

Agarra cazuelas

bandejas de PIAStICO CONM @SAS ......c.uviiiiiiiiiie et e e e e e et e e e e s satae e e e e sntaeeeaeanees

Balda de acero inoxidable de 270 cm.
Balda de acero inoxidable de 400 cm.
Bandeja de horno de acero inoxidable 32 X 52 X 5

Bandeja de horno de acero inoxidable 39 X 52 X 7

o= aTe [=TF= 3o [N To) Q2 O U STPPSRN
DaNAEJas A INOX 25.....co ettt e ettt e e e ettt e e e e e et e e e e e e b e e e e e e anraeeeeeanees
DaNdEJas A€ INOX 30.......uiiiiiiei ettt e e e
DANAEJAS AE INOX 35... . ittt
bandejas de plastico montables grande ...
bandejas de plastico montables Mediana .............coooiiiiiiii e
bandejas de plastico montables PEQUENE ..........cooiiiiiiiii e
A2 L1 E= T3 =T o L= P EPUPPPRT O

A2 L1 F= TSR 01T 11 1= F= T SESURRRTN

Batitronic MOULINEX

[oTo]Ie[r=TaTo (3N 0T ) G PP PPP RPN
Lolo] T aTe) i oT=To [UT=Y g To TN oo g = Y= 1 PSSR
bol PIASTICO DIANCO POSIIE.... .. e e e e e e e e e e e e e s nenrees

DOl PIASTICO MAITON POSIIE....cciiiiiiiee e e e e e e e e e e e e e e e e s e n b e aaeeereeaaaaeeeeeaaan

Boles flaneras
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2 u.

3u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

2 u.

1u.

68 u.

47 u.

3u.



Boquillas

bOqUIlIAS PAra @CEILE ......eoiieeii ettt e e e e e e e e nnaeeaa s
(o= 11 TWo (I o] F= 1 oo R PSR SUPSRT
caja de plastico CoN tap@ @lfa .........oiiiiie e e e
caja de plastico con tapa alta Con FUEAAS .........cooiiiiiiii e

caja de plastico CON taP@ DAJa ........eoiiiiiiiee e

Carro de acero inoxidable de bandejas
Carro de acero inoxidable de bandejas (en almacén)

Cascanueces

(o= V.o Yo [Tt K< TP RUOORRR
[or=Vdo Yo L= Yot o WTaTo (Lo F=1 o] [Tt L O U
[or=V.do Yo L= Tot=Y o WTaTo (Lo F=1 o] [Tt 2R

cazo de plastico " resistente @l CalOr ... e ————-

Cazos de servicio

(o2 ¥ 2o o ST T= T Y | O PO T PR P PPV OPPP
CAZUEIA AItA AE 24
CAZUEIA A8 28 AlTA .....eeiiiieeeee et
CAZUEIA A8 30 AITA ..ot ettt e st e et e e b e naee
[z VA (=)= o [T 10 I o = [ - LRSS
(o= VAN (=1 b= o [T i o = - T SPESPPRRRR

(o= P (=] = o [ R A o = [ - L PP SRP RPN

Cazuela de barro

Cazuela de N° 24

Cazuela de N° 28

Cazuela de N° 38

Cazuela de N° 45
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7 u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

2 u.

1u.



CAZULIA PIANA 28 ... e e e e e e e e e e e —————————

CAZUEIA PIANA 36 ...ttt

Chino
Cocina eléctrica EURAST de 3 placas

Coladores

(7o) =Y o - LSO OPUPRPNS
cortador de huevos doble , en rodajas Y gajos ........cccoevureiiiriiiiiieeeniieieee e

cortador de hUEVOS €N FOA@JAS .......coovieiiiiiiiiiiieeiee e e e e e e e e e e e s e eenannes

Cortadora de fiambre BRAHER modelo 250

Cuchara de madera

cuchara de Madera B0 CIM. ........oeuiuiiiiieee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeeenaees

Cuchara de servicio

cucharas de Servir A€ 25 CIM. ...eueiii e e

Cucharilla de patata

Cuchillo de sierra

CUChIIIO d€ SIEITa PAra PAN ....ceiiiiieiiiie ittt

Cuchillos chuleteros

cuchillos de Mango de MAEra ..........cccuiiiieiiiiiiee e
CUENCOS de Darro CUBJada..........ouuiiiiiii e

CUEBNCOS AE DAITO......ueiieieii ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aeeaeeeeeenes

Descorazonador

Desescamador

dosificador e JADON...........ooiie e s

dosificador de papel SECANLE .............ooeiiiiiiiii e

Escurridor

Espatulas
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1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

10 u.

1u.

1u.

1u.

59 u.

21 u.

1u.

1u.

2 u.

2 u.

1u.

2 u.



exprimidor manual..........ccccceveeeeeeiiiiniiccs

Espumadera

espumadera 10 .....ccooieiiiiiie e
espumadera 16 .......ccooiiiiiiiiiie e
espumadera 18 ......cccooviiiiiieieee e
espumadera de plastico " resistente al calor "
espumaderas domesticas .......c.cccceeeeviiiiiinens
Estanteria de varillas de acero inoxidable
Exprimidor MOULINEX modelo CITROMAX

Flaneras

L= 1= = e =T g To LY OSSO

flaneras Mini ..o
Freidora marca FAGOR

Frigorifico 4 puertas marca AREVALO
Fuentes de servicio

ganchos JaMONErOS ........coccuverveeeeniieerieeennens

hacha grande ..........cccccoviiiiiiii s

[ Tot =T o= Yo (U =Y - RSP PRRRO

Lengua de gato grande

Lengua de gato pequefia

Machete de carne

machete de pescado .......ccccccvveveeeeeeeeicicciiins

Manga pastelera

[0 =g o = TS

maza de madera para chino ........ccccceeeeeeennn.

mazo de Madera ...........cooooeeveeevviciieeeeeeeeeeees

-24-

1u.

2 u.

1u.

1u.

36 u.

60 u.

28 u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

2 u.

2 u.

2 u.

1u.



Media marmita N° 20

Mepansa extractora de humos (en techo de la cocina)

Micro hondas RADARANGE modelo R 5520 A1

Modulo de 100 cm. de acero inoxidable

Modulo de 120 cm. de acero inoxidable

Modulo de 270 cm. de acero inoxidable con cajones

Modulo de 270 cm. de acero inoxidable fregadero de 2 pozos

Modulo de 280 cm. de acero inoxidable

Modulo de 300 cm. de acero inoxidable

molde de puding sin antiadherente de 20 ...........c..oiiiiiiiiii e
molde de puding sin antiadherente de 35 ... ...
LaaTe] o LT [0 o T8 o [T q T 12 0 USSR
MOIdES de PUAING 25 ...ttt e e ettt e e e ettt e e e e e abe e e e e e e nae e e e e e e nneeeeeeanees
Moldes de reposteria

[0 0T0] (=T o R TSP TT PP PP OPTRR
[ol1F= =y o] (=T 1 PP PP PPP
paleta de MAdEra 20 CM .....eoiiiii ettt a et e et e e s
o1 (oY = e [N o =T Tor= T Lo TSR PUR S
paleta de repPOSLEria 40 CM ...ttt e e e e e et e e e e st e e e e s e e e e e an e ee e e e nnnreeeas
Paleta tarta

=11 €= TSR0 LT =Y T PSSP
o= 1= €= 1S3 o] =1 g o] o = USSP
Panera de plastico 20 X 29 cm.

Panera de plastico 29 X 41 cm.

Paneras

Pasapurés
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1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

2 u.

2 u.

1u.

1u.

5u.

1u.



PEIAPALALAS ...eeiiiiiiiiee e ——————

picadora Manual d€ @JO .....ccceiiiuuiiieeiiieie et

Pie de madera 40 X 40

Pinza

Pinza ensalada

PINZas Carne d€ 25 CML. ..oieiiiii e
PINZas Carne de 40 CMi....ouuiiiei e e e e
PINZAS A€ NIEIO ...
PINZAS A€ SEIVIF .oiii ittt r e e e e e aeeeeeeesesennnsnrnrenees
PINZASs d€ SEIVIF PASTA ..ocvviiiee e
PIAtOS PIZZA ....eveiiiieieiiieee e ———————————————

Porta rollos de papel de aluminio 30 cm.

Porta rollos TRAPICEL

Puntilla (ostras)

(o [UL=TaaF=To (o] e [0 =1 o - R R SR

Rallador

Rallador MOULINEX

recipiente alto de platico para barras de pan
remo de Madera 90 CIM. .......oooiiiiieieeee e e e
robot montador nata MOlINEX ..........couvviiiiiiiiiic e,

rodillo de MAAErA .........ovviiiieee e

Rondén N° 28

Rondén N° 36

Rustideras

sartén freidora de hiBIMO...........oooieiieeeeee e

sartenes de 25 de mango de Madera ..........ccoccvvviriiiiiiee e

2 u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

2 u.

2 u.

2 u.



sartenes de distintoS taMANOS .........ciiiiiiiiiieeeeee et e e e e e e e e e e ra i ————

Sartenes de N° 20
Sartenes de N° 24
Sartenes de N° 28
Sartenes de N° 32
Sartenes de N° 36
Soperas

Tabla de madera

Tabla de poliuretano

T a LYo Lol e L4 SR o o ARSI

Tenedor de madera

Tenedor de servicio

ST a LYo Lol e L=YR (4T Te o =T RN

Tijera

EUPET VArIOS TAMAMOS. .......teiiitii ettt e et e bt e bt e et e ssr e e sne e e sbee e e

utensilio de bolas A€ NEIAAO ........ccoieiiieeeeeee et e e e e e

Varilla

ALMACEN

Armario estanteria de melanina

Carro de acero inoxidable

COjines cUAArados PAra SHllAS. .......oouuiiiieiiii et

Congelador de verduras LIEBHERR
Estanteria de varillas de acero inoxidables
Frigorifico WHIRLPOOL - 2 puertas
Lavavaijillas FAGOR modelo FI- 300 B

Modulo 55 cm. de acero inoxidable
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6 u.

2 u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

1u.

18 u.

1u.

1u.

1u.

40 u.

1u.

2 u.

1u.

1u.

1u.



Modulo fregadero de acero inoxidable de 2 pozos

Termo eléctrico FAGOR modelo RG 100 - L

MAQUINAS

maquina de café SAECO GRUP 7
magquina de aperitivos 14 canales
dispensadores de papel higiénico scottex rollo industrial

dispensador de toalla de bafio

CUBERTERIA
Cucharas (almacén)
Cucharillas
Cuchillos carne
Cuchillos postren
Tenedores postren
Tenedores (almacén)
PLATOS

Plato hondo

Plato llano

Plato postre hondo
Plato postre

TAZAS BARRA
Plato taza grande
Plato taza pequefia
Taza de café

Taza de té

TAZAS PROFESORES

Plato grande

1u.

1u.

1u.

1u.

88 u.

71 u.

100 u.

94 u.

28 u.

79 u.

90 u.

100 u.

37 u.

63 u.

23 u.

43 u.

28 u.

32 u.

21 u.



Plato pequefio 24 u.

Taza de café con leche 22 u.
Taza de café 17 u.
CRISTALERIA

Bol de cristal 37 u.
Cubitera 1u.
Vasos 72 u.
VARIOS

Cubos de basura 4 u.
Ceniceros 8 u.
Saleros 4 u.
Servilleteros 6 u.
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